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Somos un equipo especializado en crear celebraciones con alma. ..

Donde una boda se concibe como una experiencia Unica y profundamente personal, nacida
del deseo de hacer realidad los suefios de cada pareja. Creemos en las historias auténticas, en
los detalles que no se imponen sino que se sienten, y en la belleza que nace de la coherencia

entre emocion, estéetica y significado.

Nuestro trabajo parte de la escucha. Observamos, interpretamos y traducimos la esencia en

una propuesta cuidada, elegante y honesta.

Acompanamos el proceso con una mirada serena y profesional, disfrutando de cada paso y
cuidando los detalles con rigor y sensibilidad. Nos mueve la satisfaccion de ver como las
ideas cobran vida y los deseos se materializan en un dia vivido con naturalidad, emocion y

belleza. Desde la primera idea hasta el ultimo instante del gran dia.

Disennamos bodas que se viven, se sienten y se recuerdan.



COEIVAY

Priorizamos el producto kilometro O, el producto de nuestra
tierra que transformamos con respeto y cuidado, en sabores
y experiencias que detienen el tiempo y se quedan a vivir en

nuestro paladar y memoria.

Vivimos la cocina como un acto de amor compartido. Como

la mesa alrededor de la cual se rednen vuestros seres

queridos, donde el tiempo se detiene y la conversacion fluye.

En cada plato habitan el gozo y la pasion con los que
cocinamos, la emocion de dar y la alegria de ver disfrutar.
Porque para nosotros, cocinar es crear instantes que
alimentan el alma, haciendo de la comida uno de los

elementos inolvidables de vuestra boda.
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Celebra tu boda en Sol de
Taberno, un enclave donde
[a natum[e{d ) [a emocion se
encuentran

Un lugar tnico, rodeado de paisaje y calma, concebido para acoger
bodas inolvidables. Situado en el corazon de Taberno, a tan solo 15
minutos de Albox y Huércal-Overa, ofrece un entorno exclusivo
donde cada celebracion se integra con la belleza natural que la
rodea.

El complejo dispone de amplios espacios cuidadosamente
disenados, con capacidad para grandes celebraciones y zona de
aparcamiento propia, garantizando comodidad y privacidad en un
entorno armonioso y elegante.




Celebmciones Pensadas para convertirse en e[ mefor recuerdo de uestras 'vidds.



Contamos con dos salones
c[imati{ados, ast como
extensas Konas ajara’z’naa’as
que se abren al paisaje de
olivos, almendros y montaias.

En Sol de Taberno te ofrecemos la libertad de combinar salones
y jardines a lo largo de las distintas fases de la celebracion.
Ceremonias al aire libre, cocteles bajo las luces del atardecer y
cenas que se alargan sin prisas. Todo se disena para que cada
detalle refleje vuestro estilo y la boda se viva de forma natural,
auténtica y memorable.
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Una boda sucede en
un instante; nosotros
la convertinios en

}"GCZ/{G}"CZO eterno.

Para nosotros, la celebracion no se limita a un solo dia. Creemos que una boda
merece vivirse sin prisas, dejando espacio a cada emocion y a cada encuentro. Por eso
ofrecemos la posibilidad de alargar la experiencia con una preboda que es el primer
encuentro, una toma de contacto serena para apaciguar los nervios y comenzar a

hacer camino juntos.

La postboda llega como una prolongacion natural de la alegria, cuando todo se relaja
y queda lo esencial: compartir, saborear sin urgencia y seguir creando recuerdos
alrededor de la mesa y de las personas que importan. Porque las historias que de

verdad perduran no se viven en un instante, sino en todo lo que lo rodea.



Alojamiento para [os invitados

Para que todo fluya con calma y comodidad, ponemos a
disposicion de vuestros invitados apartamentos rurales con
capacidad para 30 personas, pensados para descansar y
compartir, y ofrecemos alojamiento adicional para 20
personas en casas rurales proximas, a menos de ftres

kilometros de la localizacion.

Sin loomrios, sin prisas

Creemos que una boda debe vivirse en libertad, sin relojes
que marquen el ritmo. Aqui no hay limites de tiempo:
vosotros decidis la duracion del evento y los servicios que
queréis disfrutar.  Para mayor tranquilidad, ofrecemos
también servicio de autobus para los invitados, para que la

celebracion continde sin preocupaciones.




RPN AN ICACION ¥

El servicio de wedding planner se ofrece como una opcion adicional para aquellas parejas

que desean una organizacién completa y sin preocupaciones.

Un acompanamiento pensado para que todo el proceso se viva con calma, seguridad y

disfrute desde el primer momento. ) & CONTAMOS

Contamos con un equipo encargado de coordinar y organizar cada aspecto de la boda:

la planificacion de las visitas y pruebas del vestido, busqueda y gestion de proveedores,

el diseno de la decoracion vy la floristeria, la organizacion de las invitaciones, la musica, %@ %ﬁzﬁé
; 4

los distintos extras de la celebracion y todo lo que conlleva el propio dia del evento.

A partir de vuestras ideas, gustos y prioridades, damos forma a una celebracion

coherente y cuidada, anticipandonos a las necesidades y asegurando que cada detalle
Nuestra maestra de

ceremonias en sala,
con mds de diez aiios
de experiencia en el
sector de la hosteleria,
en Espana y en Suiza,
junto a un gmdo en
Gastronomia.

esté alineado con vuestra vision. Nuestro objetivo es que podais centraros unicamente

en disfrutar, sabiendo que todo esta bajo control.

Vosotros imaginais; nosotros nos encargamos de hacerlo realidad.



SERVICIOD WEDDING PLANNER

*Para informacion detallada, consultar.
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Plamﬁcaczon Yy acompanamzcnm g Gestion Y COOV&ZH/ldClOTl
-Asesoramiento personalizado desde el primer contacto -Diseno de la decoracion y puesta en escena
-Definicion del estilo, concepto y esencia de la boda -Coordinacion de la floristeria
-Organizacion integral del evento de principio a fin -Cuidado de la coherencia estética en todos los espacios y momentos

3 A : ny /

Diseno Y escetica OngTlIZ&lClOTl GZGZ lel GZGZ evento
-Busqueda, seleccion y coordinacion de proveedores -Creacion y control de los tiempos de la boda
-Organizacion y control de las invitaciones -Supervision de cada detalle antes y durante la celebracion
-Coordinacion de pruebas vy visitas relacionadas con el vestido de boda -Resolucion de imprevistos

-Gestion de la musica y ambientacion en cada momento del evento

-Organizacion de extras y momentos especiales de la celebracion



Lo que dicen de nosotros...

. Valentina
i -'--U;' Enviado el 20/09/2025

5.0

El mejor dia de nuestras vidall!

Celebrar la boda en Sol de Taberno fue un
suefio hecho realidad. Desde el principio me
senti muy comprendida. Todas mis ideas fueron
plasmadas por Pilar, y la boda resulto ser el
mejor dia... Leer mas
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Fatima Avila Martinez 5/5

Hace un afio en & Google

Mi boda ha sido un suefio gracias a vosotros.
El sitio, la comida, la organizacion......un
espectaculo!!!!

Os vamos a llevar siempre en el corazén @

Habitaciones 50 Servicio 5,0
Ubicacion 5,0
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Karen
Enviado el 29/10/2024

5.0

5 estrellas - 5 stars

Cada detalle fue perfecto Francisco y Pilar son
muy profesionales excepcionales.

:very detail was perfect Francisco and Pilar are
so professional outstanding

Leer mas

y Eme T.
Enviado el 25/10/2024

5.0

Espectacular

Paco, Pilar, los camareros, cocineros...todos
hicieron que el dia de nuestra boda fuera
maravilloso. Muy profesionales y atentos desde
el primer momento, La comida buenisima y
abundante, y nuestros invitados nos lo dijeron
en... Leer mas




MENUS HUPCIALES

- Alquiler de la finca (alojamiento excluido)
-Manteleria y funda sillas
-Vaijilla y cuberteria
-Musica ambiente durante cocktail y banquete
-Centros florales en mesa
-Personal necesario para el evento

-Coordinador del evento

-Tarjetas de mena en mesa

-Lista distribucion de invitados

-Prueba de menu gratuita para 6 pers. (Eventos + 60 pers.)

*Todos nuestros menus disponen de opcion vegetariana, vegana y sin gluten
*Disponemos de una lista de platos para personalizar

*Opcion crear menu desde cero



COCKIAL DE BIENVENIDA
g, [wg o Alpo

Seleccion de embutidos ibéricos
Jamon ibérico al corte
Chupito de salmorejo cordobés tradicional
Piruleta de langostino glaseado en teriyaki y sésamo tostado
Tabla de quesos artesanos de la zona
Bocado de focaccia artesana, salmén marinado al estilo Sol de Taberno
y nata dcida
Rollito de pimiento a la brasa con crema suave de queso fresco
Croquetas caseras de receta tradicional
Hojaldre crujiente de parmesano Reggiano, paté de pato y mermelada
artesanal

Buiiuelo de bacalao de elaboracion propia
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Carpaccio de tomate RAF con queso de cabra local, polvo de
aceitunas y aceite de hierbas aromaticas frescas
Ternera al estilo Piamontese con sedosa salsa tonnata

Pimientos del piquillo rellenos de marisco hechos en casa

Sorbete de limon

Lingote de carrillada de cerdo, glaseada al vino tinto y hierbas aromaticas de

nuestro huerto, con puré de patatas y verduras de temporada

Filete de merluza de nuestras costas, servido con sopa de frutos del mary
crostones de pan tostado con ajo y aceite de oliva virgen extra, junto a

perlas de patata

Coulant de chocolate negro belga con corazén cremoso de frutos rojos y helado de vainilla

Copa de cava, café o infusion.

Vinto Tinto DO
Vino Blanco DO

Aguas, refrescos, Cerveza
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Ensalada gourmet de lechuga baby y mezcla de hojas tiernas, con lomo de salmén noble, ahumado en frio y en madera de almendro, naranja,
almendras laminadas tostadas y alifio secreto de la casa, en plato individual
Saco crujiente relleno de quesos semicurados con miel y nueces

Terrina de tres carnes con pistachos, mermelada agridulce de tomates verdes de nuestro huerto y pan brioche

Raviolis de ricotta y limon hechos en casa, con salsa de mantequilla, lascas de parmesano, tomate en dados y hierbas frescas.

Sorbete de mojito

Solomillo de cerdo asado, crema de boniato, coliflor asada a la brasa y salsa de pimienta.

Galleta Bretona elaborada en casa con melocotén confitado, nube de pistacho y frambuesas
Copa de cava, café o infusion

Vinto Tinto DO

Vino Blanco DO I I 9 €

Aguas, refrescos, Cerveza
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Espdrragos en doble textura a la vainilla, con magret de pato ahumado y delicada salsa de frambuesas

Ceviche de gamba roja marinada con hinojo, naranja y cebolla roja
Carpaccio de tomate RAF, mango, tomates cherry confitados con hierbas de nuestro huerto y rulo de queso de cabra caramelizado

Crema de coco y curry rojo de inspiracion tailandesa, con brocheta de crusticeos asados

Sorbete de sandia con granizado de coco y albahaca fresca.

Pluma ibérica glaseada con miel y naranja, cocinada a la brasa, con milhojas de patata al tomillo, crema de calabaza y su salsa bruna reducida

Cremoso de chocolate con AOVE vertido en hilo, crocante de almendras caramelizadas y sbrisolona desmigada.

Copa de cava, café o infusion

Vinto Tinto DO

Vino Blanco DO I 4 9 :€

Aguas, refrescos, Cerveza



COCKIALL DE BIENVENIDA
Aura oy Elerne

Bigne salado relleno de gorgonzola fundente
Saquito crujiente de verduras orientales con salsa agridulce
Sopa fria de sandia con un ligero toque picante
Buiiuelo de patata con camarén de Garrucha y caviar selecto
Ostras con mango y menta
Zamburifia marcada a la plancha con crema de chalota y sésamo aromatizado con trufa
Pan artesano acompafiado de mantequilla dcida a la vainilla de Madagascar, kombucha, filetes oo de
anchoa de L'Escala y limén
Seleccion de croquetas caseras
Bocado de terrina de foie gras al Calvados con chutney de manzana, pimienta de cayena y pan brioche
Jamon ibérico al corte
Gyoza de presa ibérica con naranja

Tostada de panettone cldsico de la casa con tartar de ternera seleccionada



Aupet

Tarta tatin de cebolla caramelizada con vinagre balsdmico de Mddena envejecido en barrica, y parmesano
Reggiano de 36 meses en tres texturas.

Alcachofa rellena de gamba de Garrucha acompanada de salsa de mariscos

Tuétano de ternera a la barbacoa con tartar clasico de buey y limon fermentado durante 12 meses

Pulpo a la brasa, un lienzo comestible donde la mano del chef deja su trazo.

Sorbete de piiia colada

Solomillo de vaca al Wellington, con su reduccién y bouquet de verduras de temporada

Tarta de queso frita, con compota de naraja china, helado de fresa y crumble de limén

Vinto Tinto DO
Vino Blanco DO

Aguas, refrescos, Cerveza I 9 9 €



Elerne

Ensalada liquida de temporada, presentada como un lienzo de la primavera y finalizada en mesa.
Paté en costra aromatizado con mostaza antigua, pera infusionada al vino de Oporto, pan brioche y

chutney de naranja y albaricoque

Camuflaje de cigalas cocidas a baja temperatura, raviolis de ricotta y pimiento de Palermo, junto a hierbas

frescas de nuestra produccion

Sorbete de frambuesa y hierbabuena

Composicién de calamar de nuestra costa, relleno al perfume del mediterrineo en dos cocciones,

su tinta y salsa umeboshi
Carré de ternera en bellavista con gratén de patatas, verduras de temporada y salsa de colmenillas
Reinterpretacion de nuestra pannacotta hecha al horno, frutas tropicales y de temporada deshidratadas

junto a su coulis

Vinto Tinto DO

Vino Blanco DO 2 4 9 €

Aguas, refrescos, Cerveza



Ment Infantil

*Hasta los12 arios

Queso semicurado
Pizza hecha en casa
Mini bocadillitos

Croquetas caseras

Pechuga de pollo empanada y patatas fritas

Copa de helado

Aguas, refrescos, Zumos



Ment Infantil

*Hasta los12 arios

Queso semicurado
Pizza hecha en casa

Empanadas de varios gustos

Lasana de tradicion familiar

Cheeseburguer con patatas fritas

Copa de helado

Aguas, refrescos, Zumos

45€



Alpacas de Paja
Camino de Velas
Pizarras orientativas
Carretilla Blanca decorativa
Candelabros (altos y bajos)
Jaulas de Pajaros Blancas
Espejo de "Bienvenidos a nuestra boda”
Flechas de Madera (orientacion espacios evento)
Camino de Velas
Mini Bengala para Baile Nupcial
[niciales en tamano gigante de los novios
Bicicletas antiguas
Maletas Viejas
Sombrillas Blancas
Momentos inolvidables con fotos
Cartel LOVE
Sting Plan Mesas (Distribucion mesas)
Botellas y Frascos de Cristal
Banco Blanco de Madera
Espuerta de Esparto con Flores
Tules decorativos
Pallet Decorativo Horarios Boda

Kit de Supervivencia en banos

SERVICIO DECORACION BODA
Paquete Standard

700€

Guirnaldas de Bombillas:

Z.ona Piscina: 350 €

Zona Banquete: 350 €



SERVICIOS EXTRAS

Ceremonia Civil: Organizacion, montaje, decoracion y equipo de sonido: 500€
-Técnico sonido: consultar
-Maestro ceremonia: consultar

-Floristeria personalizada y decoracion: consultar

Mesas tematicas: 8€/pers.

Tarta de boda personalizada: 4€/pers.

Tarta de boda basica: 2'50€/pers.

Servicio tarta externa: 1€/pers.

Re-cena (montaditos, pizza, empanada): 450€/pers.

Servicio de desayuno para invitados alojados: Consultar

Desayuno o comida al dia siguiente con previa reserva: Consultar

Mesa ceremonia con agua, limonada, refrescos y quintos: 3'50€/pers.
Cuidadora ninos: 100 € (cada 10 ninos / 5 horas)

Alquiler Equipo sonido sin DJ: 250 €

Alquiler de nuestro coche de época: Consultar

Castillo hinchable con cuidadoras (finaliza una hora después del comienzo de la barra libre:
200€

Castillo sin cuidadora: 120 €

Mesa Dulce Personalizada: Consultar.

Barra Libre: Maximo 5h. Suplemento de +150 €/ hora a partir de la 5% hora.
-Opcion: 1: 75 € / botella.

-Opcion 2: 30 € /pers. (5 horas). A partir de la 5° hora: Consultar.



https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
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https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113
https://docs.google.com/spreadsheets/d/1DUF2isFWsqVSYhbaACYtbgcLi_YjDqpE3GLQIVgkKQg/edit#gid=69851113

ALOJAMIENTOS PARA INVITADOS

Te ofrecemos nuestros alojamientos totalmente equipados con salon cocina, terraza,

chimenea y todo lo necesario para disfrutar de una estancia comoda y agradable.

Tarifa de Precios para la noche del evento (consultar para fin de semana):
- 1 apart. con Capacidad para 8 personas “Catalina”
. (3 habitaciones dobles y sofa cama doble): 200€
- 2 apart. con capacidad para 6 personas cada uno. (2 habitaciones dobles y sofa cama doble) “Madrono
y Malena” 150€ x cada apartamento.

- 5 apart. con capacidad para 4 personas cada uno “Olivo, Higuera, Almendro, Algarrobo y Tia Beba”

(1 habitacion doble y sofa cama doble o supl). 100€ x cada apartamento.
Hora maxima de salida de los invitados al dia siguiente del evento: 13.00 horas.
Suplemento alargar hora de salida de los apartamentos (late check-out, hasta 17 horas).
Consultar (sujeto a disponibilidad). 400 €

Uso de salon de grupos, al dia sigulente después del evento y piscina: 200€
Si lo desean, el dia posterior al evento, bajo peticion y reserva se puede realizar por encargo un desayuno
o una comida familiar al mediodia (para todos los familiares y amigos alojados en el complejo) de manera

informal y mas distendida, en salon comedor del complejo. Consultar
Capacidad maxima aprox. en los 8 apartamentos del complejo: 32 personas.
- Cortijo Alzabara. Alojamiento para 10 personas (10+2 pax) 300€
(3 habitaciones dobles + 1 habitacion cuadruple). A 3 km del complejo. www.cortijoalzabara.com

Posibilidad de alojamiento en Taberno (Hostal Taberno, a 3 km del complejo): 22 plazas aprox.



INFORMACION Y RESERVAS

Gerente Francisco Berbel

Tel: +34 696 978 071

info@soldeta

WWW.SOI
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instagram.com/solc

etabernoeventos

pinterest.com/soldetaberno
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