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Celebra tu boda en Sol de Taberno, un
rincón mágico rodeado de naturaleza

Sol de Taberno ofrece un espacio
exclusivo en la naturaleza, ideal para

una boda inolvidable. Ubicado en
Taberno, a solo 15 minutos de Albox y
Huércal-Overa, cuenta con capacidad

para hasta 400 invitados y amplio
parking, en un entorno

cuidadosamente decorado.

Espacios y ambientes personalizados
 

Con dos salones climatizados para 120 y
200 comensales y amplias zonas

ajardinadas, nuestro complejo ofrece
un entorno perfecto al aire libre, con
vistas a la finca de olivos y montañas.

Tu boda, a tu estilo

Te brindamos la libertad de combinar el
salón y jardines en distintas fases del
evento, creando ambientes únicos y

personalizados para que cada detalle
refleje tu estilo.



Lo que dicen de nosotros....

Puedes ver más opiniones en:
https://www.bodas.net/fincas/complejo-rural-sol-de-taberno--e2706#reviews

https://www.bodas.net/fincas/complejo-rural-sol-de-taberno--e2706#reviews


Exclusividad para tu boda

En Sol de Taberno nos comprometemos a hacer de tu boda
una experiencia única y exclusiva. Por eso, solo celebramos

una boda por fin de semana, reservando el complejo
exclusivamente para ti y tus invitados desde el viernes hasta
el domingo. Así, podrás disfrutar del entorno y de momentos
especiales con familia y amigos, tanto antes como después

del gran día.

Alojamiento para tus invitados

Para mayor comodidad, disponemos de alojamiento
exclusivo en nuestros apartamentos rurales con capacidad

para 30 personas, y ofrecemos alojamiento adicional para 20
personas en casas rurales cercanas (a menos de 3 km).

Sin restricciones de horarios

En Sol de Taberno creemos que tu boda debe ser libre y sin
limitaciones de tiempo. Tú decides la duración del evento y

los servicios que deseas, sin restricciones de horarios.
Ofrecemos servicio de Autobús para invitados.



Menús Nupciales
Nuestros menús incluyen:

* Alquiler de la Finca en exclusividad (alojamiento no incluido)

* Mantelería y funda de sillas

* Vajilla y Cubertería

* Música Ambiente durante Cocktail y Banquete

 *Centro Florales en mesa

*  Celebración en salones Interiores 
o Jardines exteriores (a elegir)

* Personal necesario para el evento, cocineros y camareros...

* Coordinador del evento (Pilar)

 * Tarjetas de menú en mesa

 * Lista de distribución de invitados



Menús Nupciales
Nuestros menús incluyen:

* Alquiler de la Finca en exclusividad (alojamiento no incluido)

* Mantelería y funda de sillas

* Vajilla y Cubertería

* Música Ambiente durante Cocktail y Banquete

 *Centro Florales en mesa

*  Celebración en salones Interiores 
o Jardines exteriores (a elegir)

* Personal necesario para el evento, cocineros y camareros...

* Coordinador del evento (Pilar)

 * Tarjetas de menú en mesa

 * Lista de distribución de invitados

* Prueba de menú gratis para 6 pers. (eventos + 60 personas)



Cocktail (incluido en todos los menús)

Embutido Ibérico

Jamón Ibérico

Chupito de Salmorejo Cordobés

Piruleta de Langostinos adobada

Variedad de Quesos Curados

Cucharaditas de Arroz Negro

Mini Voulavent de Fritada Casera de Chato Murciano       

Dados de Queso de Cabra en Tempura con Miel de Caña

Croquetas de Ibérico

Saquitos de marisco



MENU 1
ENTRANTES EN MESA

Ensalada de Tomate de Temporada con Queso Fresco de
Cabra y Anchoas del Cantábrico

Selección de Quesos Curados de Oveja

Pimientos del Piquillo Rellenos de Marisco

Foie de Pato con Mermelada de Arándanos

SORBETE DE LIMÓN

PLATO PRINCIPAL (a elegir)
Carrillada de Cerdo al Vino Tinto con Patatas al Horno

ó

Cazuela de Merluza con Frutos del Mar

POSTRE

Coulant de Chocolate con Helado de Vainilla

Copa de Cava

Café o Infusión

BODEGA
Vinto Tinto: DO Ribera del Duero o DO Rioja

Vino Blanco: DO Rueda

Aguas, Refrescos, Cerveza...

100 €



MENU 2
ENTRANTES EN MESA

Ensalada Gourmet Individual con Ahumados

Foie de Pato con Manzana Caramelizada

Alcachofa Confitada regada de Salsa de Jamón Ibérico

SORBETE DE MOJITO

PRIMER PLATO
Lomo de Bacalao sobre salsa de Marisco y Espárragos Trigueros

POSTRE
Mousse de Frutos Rojos

Copa de Cava

Café o Infusión

BODEGA
Vinto Tinto: DO Ribera del Duero o DO Rioja

Vino Blanco: DO Rueda

Aguas, Refrescos, Cerveza...

110 €

SEGUNDO PLATO

Solomillo de Cerdo con Salsa de la Casa



MENU 3
ENTRANTES EN MESA

Ensalada Gourmet Individual con Ahumados

Jamón Ibérico al Corte y Queso Curado de Oveja

Lomo de Orza con Pimienta y Patatas a lo Pobre

Gamba Roja

SORBETE DE MANGO

PRIMER PLATO
Gallo Pedro con Salsa Verde y Espárragos Trigueros

POSTRE
Mousse de Frutos Rojos

Copa de Cava

Café o Infusión

BODEGA
Vinto Tinto: DO Ribera del Duero o DO Rioja

Vino Blanco: DO Rueda

Aguas, Refrescos, Cerveza...

120 €

SEGUNDO PLATO
Pluma Ibérica con Salsa de la Casa y Timbal de Patatas



MENU 4
ENTRANTES EN MESA

Ensalada Gourmet Individual

Pulpo a la Gallega

Gamba Roja

SORBETE DE MANGO

PRIMER PLATO
Lomo de Bacalao sobre Fina Salsa de Verduras

POSTRE
Mousse de Chocolate

Copa de Cava

Café o Infusión

BODEGA
Vinto Tinto: DO Ribera del Duero o DO Rioja

Vino Blanco: DO Rueda

Aguas, Refrescos, Cerveza...

130 €

SEGUNDO PLATO
Paletilla de Cordero Lechal con Patatas de la Huerta



MENU INFANTIL

ENTRANTES EN MESA

Plato de Queso

Croquetas

Nuggets de Pollo

Pizza

POSTRE
Helado

BEBIDAS
Zumos, Agua, Refrescos...

35  €

PLATO PRINCIPAL
Lomo y Salchicha a la Plancha con Patatas Fritas

Hasta los 12 años



PLATOS PARA PERSONALIZAR
ENTRANTES EN MESA FRIOS

Ensalada Gourmet con Ahumados y Queso Fresco de Cabra

Foie de Pato con Manzana Caramelizada

Jamón Ibérico de Recebo al Corte

Cogollos de Pulpi con Queso Fresco, Anchoas y Pimientos de

Piquillo Confitados  

Tomate Raff con Anchoas del Cantábrico

Queso Curado de Oveja

Jamón de Reserva al Corte

Embutido Ibéricos Guijuelo

Variedad de Patés con Mermelada de Arándanos

ENTRANTES EN MESA CALIENTES

Croquetas de Ibérico

Croquetas de Gamba

Pimiento de Piquillo Rellenos de Bacalao

Gamba Roja

Pulpo con Parmentier de Sobrasada de Chato Murciano   Lomo

de Orza con Pimienta y Patatas a lo Pobre

Cachopo de Berenjena rellena

Alcachofa rellena regada con salsa de Jamón Ibérico



PLATOS PARA PERSONALIZAR
 PLATO DE PESCADO

Gallo Pedro con Salsa Verde y Espárragos Trigueros

Lomo de Merluza sobre Salsa de Marisco

Lomo de Bacalao a los Ajos Tostados con Salsa de Verduras y Espárragos Trigueros

Suprema de Dorada con Salsa de Langostinos

Bacalao al Horno con Salsa de Gambas

Bacalao a Baja Temperatura con Pisto de Almería y Muselina de Manzana

 PLATO DE CARNE
Medallón de Solomillo de Cerdo con Crema de Champiñones y Timbal de Patatas 

Pierna de Cabrito Lechal al Horno con Patatas de la Huerta

Paletilla de Cordero Lechal con Patatas de la Huerta

Pluma de Cerdo Ibérica con Salsa de Champiñones

Carrillada de Ternera con Salsa de Setas

Carrillada de Cerdo al Vino Tinto

POSTRES
Tarta Nupcial (Incremento +2,00 € / menú)

Coulant de Chocolate con Helado de Vainilla y Salsa de Naranja

Brownie de Chocolate con nueces Bañado en chocolate caliente
 y Helado artesano

Mousse de Chocolate Negro con Sabor a Menta

Mousse de frutos rojos

Fruta al Centro de Mesa

Surtido de Postres al Centro



SERVICIO DECORACION BODAS
PAQUETE DECORACIÓN STANDARD

Alpacas de Paja

Rincones con Velas

Candelabros (altos y bajos)

Jaulas de Pájaros Blancas Carretilla Blanca

Espejo de” Bienvenidos a nuestra boda”

Flechas de Madera (orientación espacios evento) Camino de Velas

Mini Bengala para Baile Nupcial

Iniciales en tamaño gigante de los novios Bicicletas antiguas

Maletas Viejas

Sombrillas Blancas

Momentos inolvidables con fotos Velas 

Cartel LOVE

Sting Plan Mesas (Distribución mesas)

Botellas y Frascos de Cristal

Banco Blanco de Madera

Espuerta de Esparto con Flores

Tules decorativos

Pallet Decorativo Horarios Boda Kit de Supervivencia en baños

Precio Paquete  Decoración Standard: 700 €

Guirnaldas de Bombillas:
Zona Piscina: 350 €

Zona Banquete: 350 €



ADEMÁS PUEDES INCLUIR
SERVICIOS EXTRAS:

Ceremonia Civil. Con maestro de ceremonia, organización, montaje y sonido: 500€

Rincón Ibérico (Jamón Ibérico, embutidos ibéricos y 2 quesos españoles): 600€

Tarta de Boda: 2€/ pax.

 Servicio de tarta externa: 1,00 €/  pax.

Re-cena, con montaditos, croquetas caseras y empanadas: 3,50 € / pax.

Servicio de desayuno para invitados alojados: Consultar 

Desayuno o Comida al día siguiente con previa reserva: Consultar 

Mesa Limonada y agua (ceremonia civil): 2€/ pax.

Paquete de decoración premium. En las diferentes zonas exteriores del evento y asesoramiento

relacionado. Consultar

Carruaje de caballos desplazamiento de Taberno al complejo: Consultar

Cuidadora niñ@s: 100 € (cada 10 niños / 5 horas)

Fotógrafo/video: Consultar. 

Detalles de boda: Consultar.

DJ con equipo sonido (ceremonia civil, banquete con proyección de video y barra libre 5 horas): 450 €

Alquiler Equipo sonido sin DJ: 250 €

Grupo musical: Consultar

Grupo Violonchelo (Acompañamiento ceremonia civil y/o banquete): Consultar

Decoración Ceremonia Civil: Consultar.

Alquiler de coche de Época: Consultar

Servicio de autobús: Consultar

Castillo Hinchable con cuidadoras  (finaliza una hora después del comienzo de la barra libre: 200 €

Castillo sin cuidadora: 120 €

Barra de Cocktail/Mojitos 4horas. Consultar.

Mesa Dulce Personalizada. Consultar.

Barra Libre: Máximo 5h. Suplemento de +150 €/ hora a partir de la 5ª hora.

**  Opción: 1: 70 € / botella.

**  Opción 2: 30 € / persona (5 horas). A partir de la 5º hora: Consultar.



ALOJAMIENTOS PARA INVITADOS
SERVICIOS EXTRAS:

Te ofrecemos nuestros alojamientos rurales con encanto. Totalmente equipados con salón cocina, terraza,

chimenea y todo lo necesario para disfrutar de una estancia cómoda y agradable.

Tarifa de Precios para la noche del evento, (consultar para fin de semana):

- 1 apart. con capacidad para 8 personas “Catalina” . (3 habitaciones dobles y sofá cama doble): 200€

- 2 apart. con capacidad para 6 personas cada uno. (2 habitaciones dobles y sofá cama doble) “Madroño
y Malena”:  150€ x cada apartamento.

- 5 apart. con capacidad para 4 personas cada uno “Olivo, Higuera, Almendro, Algarrobo y Tia Beba”. 
(1 habitación doble y sofá cama doble o supl). 100€ x cada apartamento.

Hora máxima de salida de los invitados al día siguiente del evento: 13.00 horas.

Suplemento alargar hora de salida de los apartamentos (late check-out, hasta 17 horas).

Consultar (sujeto a disponibilidad). 400 €

Uso de salón de grupos, al día siguiente después del evento (junto a la piscina) y piscina: 200€

Si lo desean, el día posterior al evento, bajo petición y reserva se puede realizar por encargo un desayuno

o una comida familiar al mediodía (para todos los familiares y amigos alojados en el complejo) de manera

informal y más distendida, en salón comedor del complejo. Consultar

Capacidad máxima aprox. en los 8 apartamentos del complejo: 32 personas.

• Cortijo Alzabara. Alojamiento para 10 personas (10+2 pax) 300€

(3 habitaciones dobles + 1 habitación cuádruple). A 3 km del complejo. www.cortijoalzabara.com

Posibilidad de alojamiento en Taberno (Hostal Taberno, a 3 km del complejo): 22 plazas aprox.



Información y Reservas

Francisco Berbel - Gerente

Tel: +34 696 978 071
info@soldetaberno.com
www.soldetaberno.com

instagram.com/soldetaberno
pinterest.com/soldetaberno

PARARAJE CAPELLANIAS 8
TABERNO -  ALMERÍA

https://maps.app.goo.gl/eHZnYuS4T8MTyb5q7

Localización del complejo

http://soldetaberno.com/
http://instagram.com/soldetaberno
https://maps.app.goo.gl/eHZnYuS4T8MTyb5q7

