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 Sol de Taberno Banquetes  
 

Un lugar mágico para una celebración de ensueño 

Disfruta de Sol de Taberno, un enclave mágico con capacidad para 400 comensales, en Taberno, a 
10 minutos de Albox y 15 minutos de Huercal-Overa, con amplio parking, y una cuidada 
decoración. Sol de Taberno combina la modernidad de sus instalaciones con la experiencia del 
grupo de trabajo. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
Sol de Taberno dispone de un salón 
completamente climatizado, con 150 m2 con 
capacidad para albergar unos 120 comensales y 
un salón-terraza de 240 m2 para 180 
comensales. Además de espaciosas zonas 
ajardinadas con gran capacidad (más  de 500 
m2) para albergar hasta 400 comensales. 
Además podrás disfrutar de unas increíbles 

vistas a sus jardines mediterráneos.  
 
 
Este recinto destaca por su cuidada 
decoración y su agradable ambiente. 
Todo ello convierte a Sol de Taberno en 
el escenario ideal para tus celebraciones 
especiales. 
 
Sol de Taberno te ofrece varios 
ambientes donde celebrar tu boda, 
combinando como prefieras el salón y 
sus jardines en las diferentes fases del 
evento. La variedad de las 
combinaciones está a tu servicio para 
que tu boda sea diferente y totalmente 
personalizada. 
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Menús Nupciales 2018 

 
 
Sol de Taberno te presenta los siguientes menús de boda y te detalla las condiciones de 
contratación. 
 
Esperemos que sean de tu agrado y te recordamos que estamos abiertos a cualquier sugerencia 
que creas oportuna. 

 
El menú incluye: 
 
 Alquiler del complejo 
 Mantelería y fundas de sillas 
 Mesas y sillas 
 Vajilla y Cubertería 
 Música Ambiente durante cocktail y banquete 
 Centros  Florales en Mesa 
 Prueba del menú para 6 personas (para celebraciones superiores a 50 personas) 
 Personal necesario para dar servicio (camareros y cocineros) 
 Coordinador del evento (Maytre) 
 Minutas (Menú impreso) 
 Lista de distribución de invitados 
 Proyección de Video 
 Alojamiento novios. Ático Nupcial para los novios. (Consultar). 

 
 
 
 
 
 
 

Contacto 

 

Dpto. Atención al Cliente 

info@soldetaberno.com 
Tel.: 696 978 071 (Francisco) 

  
 
 
 
 

mailto:info@soldetaberno.com
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Copa de Bienvenida 

  (Incluida en todos los menús de boda) 

 

Jamón Ibérico 

Copita de Salmorejo 

Pinchitos de Melón con Jamón 

Tronquitos de Queso Fresco con Dulce de Membrillo 

Brocheta de Langostinos con Cherry 

Croquetitas de la Tía Beba 

Pinchito de Cazón en Adobo 

Pinchitos de Tortilla 

Tostaditas de Cremas variadas 

Cucharaditas de Arroz a la Banda 

Buñuelos  rellenos de  Queso 

Mini Empanadas 

 

 

 

 

Bodega: 

Agua, Refrescos y Cerveza 

Tinto D.O. Ribera del Duero o Rioja 

Blanco: D.O. Rueda  
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Menú de Boda 1 

Entrantes en Mesa 

Ensalada de Tomate Raff o Kumaco (según temporada)  

Con Queso Fresco de la Pastora y anchoas del Cantábrico 

Variedad de Patés con Virutas de Almendra 

Tabla de Embutido Ibérico de Guijuelo 

Gamba Roja 

**************************** 

Sorbete de Limón 

******************************* 

 

Plato Principal 

Medallón de Solomillo de Cerdo con Crema de Champiñones 

 y Timbal de Patatas 

 

Postre 

 Mousse de yogur y mango 

Tarta Nupcial 

*********************** 

Copa de Cava 

Café o Infusión 

 

Bodega: 

Vino Tinto:  D.O. Ribera del Duero o Rioja 

Vino Blanco: D.O. Rueda  

Agua minerales, refrescos, cerveza… 
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Menú de Boda 2 

Entrantes en Mesa 

Tomate Raff o Kumaco(Según temporada) con Anchoas del Cantábrico 

Milhojas de Manzana y Mouse de Foie Caramelizado 

Pimientos del piquillo rellenos de marisco 

Ruedo ibérico 

Gamba Roja 

Primer Plato 

Lomo Merluza con Salsa de Marisco 

********************************* 

Sorbete de Frutas con sabor a Fresa 

************************************ 

Segundo Plato 

Pluma Ibérica con Salsa de la Casa y  Verdura Según Temporada 

Postre 

Milhojas de Merengue con Chocolate Caliente 

Tarta Nupcial 

************************ 

Copa de Sidra o Cava 

Café o Infusión 

**************************** 

Bodega 

Vino Tinto:  D.O. Ribera del Duero o Rioja 

Vino Blanco: D.O. Rueda  

Agua minerales, refrescos, cerveza… 
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Menú de Boda 3 

Entrantes en Mesa 

Ensalada de Ahumados 

Milhojas de Manzana y Mouse de Foie  de pato Carameliza 

Revuelto de Morcilla con manzana y piñones 

Gamba Roja  

Primer Plato 

 Gallo Pedro 

con Salsa de Verduras  
 

******************************** 

Sorbete de Mojito 

********************************* 

 

Segundo plato 

Medallón de solomillo con crema de champiñones y Patatas de la Huerta 

Postre: 

Brownie de Chocolate sobre base de Vainilla 

Tarta Nupcial 

 

Bodega 

Vino Tinto:  D.O. Ribera del Duero o Rioja 

Vino Blanco: D.O. Rueda  

Agua minerales, refrescos, cerveza… 
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Menú de Boda 4 

Entrantes en Mesa 

Ensalada de Ahumados 

Tres sabores de Queso de La Pastora de Taberno 

Jamón Ibérico de Guijuelo 

Milhojas de Manzana y Mousse de Foie Caramelizado 

Pimientos de piquillo rellenos de Bacalao 

                   Medallon lomo de Bacalao al centro sobre salsa de verdura 

                                      

 

****************************** 

Sorbete de Mango 

*************************  

Plato Principal 

  Pluma Ibérica con crema de champiñones 

y Timbal de patatas 

 

Postre 

Copa de Mango cremoso con Mousse de Yogurt 

Tarta Nupcial 

************************ 

Copa de Sidra o Cava 

Café o Infusión 

Bodega 

Vino Tinto:  D.O. Ribera del Duero o Rioja 

Vino Blanco: D.O. Rueda  

Agua minerales, refrescos, cerveza… 
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Menú de Boda 5 

Entrantes en Mesa 

Ruedo de Ibéricos de Guijuelo 

Ensalada Templada de Setas y Langostinos 

Pimientos de Piquillo Rellenos de Bacalao 

Gamba Roja Fresca 

Primer Plato 

Suquet de Rape con Langostinos 

 

******************************** 

El refrescante y digestivo al gusto 

********************************* 

Segundo Plato 

Magret de Pato con Salsa a la Naranja 

Postre 

Coulan de Chocolate con Helado 

Tarta Nupcial 

 

************************ 

Copa de Sidra o Cava 

Café o Infusión 

**************************** 

Bodega 

Vino Tinto:  D.O. Ribera del Duero o Rioja 

Vino Blanco: D.O. Rueda  

Agua minerales, refrescos, cervezas.. 
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Menú de Boda 6 

Entrantes en Mesa 

Ensalada Tricolor con Queso Fresco de Cabra y Anchoas  

Jamón de Pato con Ensalada de granadas y nueces 

Pimientos de Piquillo Rellenos de Marisco 

Pulpo a la Gallega 

Gamba Roja Fresca 

Primer Plato 

Lomo de Bacalao a los Ajos tostados con  

Salsa de verduras y Espárragos Trigueros 

******************** 

Sorbete de Frutas con sabor a Fresa 

************************* 

Segundo Plato 

Paletilla de Cordero Lechal con Patatas de la Huerta 

Postre 

Coulant de Chocolate con Helado 

Fruta al Centro de Mesa 

Tarta Nupcial 

********* 

Copa de Cava D.O. Brut 

Café o Infusión 

Bodega: 

Vino Tinto:  D.O. Ribera del Duero o Rioja 

Vino Blanco: D.O. Rueda  

Agua minerales, refrescos, cervezas.. 
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Menú para confeccionar  
Entrantes en Mesa FRIOS 

Ensalada de colores con Queso fresco de cabra y Espárragos blancos 

Ensalada de Cogollos de Pulpí con Queso Fresco de Cabra  

y Anchoas del Cantábrico 

Ensalada de Ahumados 

Tomate Raf con Anchoas del Cantábrico 

Jamón Serrano y Queso curado de Oveja 

Milhojas de Manzana y Mousse de Foie Caramelizado 

Surtido de Gambas Blancas 

Ruedo de Ibéricos de Guijuelo 

Surtido Ibérico de Salchichón, Chorizo y Lomo 

Tostadas de Tomate con Jamón 

Variedad de Patés 

Empanadillas de la casa 

Paté de Perdiz con Salteado de virutas de Almendra 

Jamón Ibérico de Cebo  

 

Entrantes en Mesa CALIENTES 

Lomo a al Orza al Estilo de la abuela 

Pimiento de Piquillo Rellenos de Bacalao 

Gamba Roja Fresca 

Gamba Roja  

Croquetas caseras 

Revuelto de Setas y Langostinos 

Calamares a la Romana 

Lomo de Bacalao con Salsa de verduras 

Pulpo a la Gallega 

Chipirones Fritos 

Revuelto de morcilla con  piñones y manzana 

Primer plato de PESCADO 

Rape con Salteado de Verduras de la Huerta 

Lomo de bacalao a los Ajos tostados con  

Salsa de verduras y Espárragos Trigueros 

Merluza con Salsa de Marisco, alcachofas y Zanahoria Baby 

 Dorada con verduras de la huerta  

Lubina al horno al Vino Blanco /Filetes de Gallo Pedro 
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******************************************* 

Sorbete de Sabores: Mojito, Menta, Fresa, Limón... 

************************************** 

Segundo plato CARNES 

Solomillo de Cebón con Atadillo de Espárragos y Salsa de Champiñones 

Medallón de Solomillo de Cerdo con Crema de Champiñones y timbal de Patatas 

Pierna de Cabrito lechal al horno con Patatas de la Huerta 

Paletilla de cordero Lechal con Patatas de la Huerta 

Pluma Ibérica con Salsa de Champiñones y Arroz Salvaje 

Solomillo de Buey 

Carrillada de Ternera  

Carrillada de Cerdo 

 

Postres 

Tarta Nupcial 

Tarta de Comunión  

Coulant de Chocolate con Helado Artesano 

Copa de mango, Cremoso de Chocolate Blanco  

y Mousse de yogurt 

Brownie de Chocolate y Nueces  

Bañado en chocolate caliente y helado artesano 

Flan de Coco 

Tarta de Queso 

Fruta al Centro de Mesa 

Milhojas de Merengue con Chocolate Caliente 

Banda Galleta y Chocolate 

Surtido de Postres al Centro 

 

Bodega: 

Vino Tinto:Reserva D.O. Rioja, Ribera del Duero 

Vino Blanco: D.O. Rueda  

Cava Brut o Sidra 

Otros vinos consultar. 
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Menú Infantil 

 

 
Entrantes al Centro 
Plato de Jamón serrano 

Plato de queso 
Croquetitas caseras 

Palitos de mar 
Calamares a la Romana 

 

Plato Principal 
 Lomo y Salchicha 

a la plancha con patatas fritas 

 
 

Bebidas 
Agua, zumos, batidos, refrescos. 

 

Postre 

 

Helado 
 
 
 
 

Precio: 20 € 

 
 

Nota: Menores hasta 14 años. 
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Sol de Taberno Banquetes 

MENU A MEDIDA 
 
Estos son los menús que Sol de Taberno te ofrece para tu banquete de boda en 2018. Estos menús 
podrán ser modificados y adaptados a tus necesidades, para que el menú de tu boda sea 
totalmente a medida. Estos cambios pueden conllevar cambios de precios, según tarifa vigente. 
Menús adaptados a celiacos, vegetarianos, alérgicos… 
 
CEREMONIA CIVIL 
Disponemos de todo lo necesario para que puedas celebrar tu ceremonia civil en el complejo, para 
que vuestros invitados puedan compartirlo con vosotros sin necesidad de desplazarse. 
GARANTIA SANITARIA 
Disponemos de todos los permisos y registros sanitarios para la elaboración y servicio de eventos. 
 
ADEMAS PUEDES INCLUIR EN TU MENÚ: 
El equipo de Sol de Taberno os ofrecerá un asesoramiento personalizado, garantizándoos la 
máxima calidad en sus servicios. Se encargarán de proporcionaros todas las comodidades y 
facilidades para que vuestra boda sea un éxito:  
 Servicio de Habitaciones para invitados. 
 Rincón Ibérico (Jamón Ibérico, embutidos ibéricos y 2 quesos españoles).  
 Re cena, con montaditos, croquetas caseras y empanadas.  
 Servicio de desayuno para invitados alojados 
 Paquete de decoración. En las diferentes zonas exteriores del evento y asesoramiento 

relacionado. Consultar 
 Carruaje de caballos desplazamiento de Taberno al complejo. Consultar 
 Tocador de Bodas, tocador con maquilladora profesional para maquillaje de invitados post banquete 
 Fotógrafo/video. Consultar 
 Detalles de boda. Consultar 
 DJ con equipo sonido.  
 Equipo sonido (sin DJ):  
 Grupo musical.  
 Grupo Violonchelo (Acompañamiento ceremonia civil y/o banquete). Consultar 
 Ceremonia Civil. DECORACIÓN OPCIONAL.  
 Alquiler de coche de caballos. Consultar 
 Servicio de autobús. Consultar 
 Castillo Hinchable con cuidadoras para niños. (Juegos de mesa, maquillaje, baúl de 
disfraces…).El servicio finaliza una hora después del comienzo de la barra libre. Consultar. 

 Barra de Cocktail/Mojitos (4 horas). Consultar.  
 Fuente de Chocolate con dulces y fruta.  
 Mesa Dulce Personalizada.  
 Barra Libre.  

- Opción 1:Por HORAS 

 

- Opción 2: Por botellas, incluye refrescos, cubitos y servicio de camareros.  
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Servicio Decoración Bodas 

Decoración de Espacios Exteriores 

 

Paquete Estándar Personalizado 

 

Alpacas de Paja 
Pizarra del Amor 

Rincones con Velas y Flores Naturales 
Candelabros (altos y bajos) 
Jaulas de Pájaros Blancas 

Carretilla Blanca 
Espejo de ”Bienvenidos a nuestra boda” 

Flechas de Madera (orientación espacios evento) 
Camino de Velas 

Mini Bengala para Baile Nupcial 
Iniciales en tamaño gigante de los novios 

Sillas decorativas (3 sillas) 
Bicicletas antiguas (3 uds) 

Rincón de los tacones (hecho por palets) 
Viejas Maletas 

Sombrillas Blancas (3 uds) 
Árbol de la vida (Pita para fotos) 

Velas colgantes 
Cartel LOVE (en madera) 

Seating Plan Mesas (Distribución mesas personalizado) 
Botellas y Frascos de Cristal 

Banco Blanco de Madera 
Photocool Estándar de Sol de Taberno 

Espuerta de Esparto con Flores 
Tules (decorativas) 

Palet Decorativo Horarios Boda 
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Paquete Premium  

Incluye Paquete Estándar y: 

 
Zona Chill Out (sofas, puff) 

Escalera Antigua 

Cajas de Madera 

Escritorio Antiguo 

Maquinas de escribir antigua 

Baúl lleno de tules y encajes 

Photocool personalizado 

Kit de Supervivencia (en baños) 

Rincón bailarina 

Bienvenida (limonada, te fr²oé) 

Máquina de Coser antigua 

Andamios Azul para sentarse con cojines 

Decoración con Flores Naturales 

Columpios decorativos 

 

 

Servicio Adicionales 

 

Guirn alda de Bombillas (100 met ros)  
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Servicio de Alojamiento. 7 apartamentos rurales 
 + Ártico Nupcial (para novios) 

 
Apartamentos rurales de lujo totalmente acondicionados (3 llaves), con salón cocina, baño, cocina 
y habitación. Con TV plana en salón y habitación, equipo de sonido, internet wifi, DVD, terraza, 
chimenea... 
 
Apartamentos rurales de lujo totalmente acondicionados (3 llaves), con salón cocina, baño, cocina 
y habitación. Con TV plana en salón y habitación, equipo de sonido, internet wifi, DVD, terraza, 
chimenea... 
 
- 1 apartamentos con capacidad para 8 personas cada uno. (3 habitaciones dobles, y sofá cama doble o supl) 
 
- 2 apartamentos con capacidad para 6 personas cada uno. (2 habitaciones dobles, y sofá cama doble o supl)

  
- 4 apartamentos con capacidad para 4 personas cada uno. (1 habitación doble y sofá cama doble o supl) 

  
Alquiler 7 apartamentos/noche:  
Apartamento Tía Beba. Gratis para los novios. 
Hora máxima de salida de los invitados al día siguiente: 13.30 horas.  
Suplemento alargar hora de salida de los apartamentos (late check out, hasta 17 horas):  
Uso de salón de grupos, al día siguiente después del evento (junto a la piscina) y piscina:  

 
 
Capacidad máxima aprox. en los 7 apartamentos del complejo: 
 30 personas. 
 
Posibilidad de alojamiento en Taberno (Hostal Taberno, a 3 km del 
complejo). 30 plazas. Teléfono Contacto Hostal: 608288067 
Además de numerosas casas rurales situadas en Taberno. Consultar 
 
Si lo desean, el día posterior al evento, bajo petición y reserva se 

puede realizar por encargo una comida familiar al mediodía (para todos los familiares y amigos 
alojados en el complejo) de manera informal y más distendida, en salón comedor del complejo.  
Consultar 
 
 

 
 

Contacto 

info@soldetaberno.com 
Tel.: 696 978 071 (Francisco) 
 
 
 
 
 

 

www.facebook.com/soldetaberno 

mailto:info@soldetaberno.com

